CONTEUDO PROGRAMATICO PARA OS CAMPOS DE CONHECIMENTO DO CENTRO DE
CIENCIAS AGRARIAS (CCA)

1 Departamento de Aquicultura (AQl)

1.1 Campo de Conhecimento: Cultivo de Macroalgas: 1. Histdrico, situagdo atual e
perspectivas do cultivo de macroalgas no Brasil e no mundo; 2. Importancia ecolégica
das macroalgas; 3. Explotacdo e manejo de bancos naturais de macroalgas; 4. Biologia
de macroalgas cultivadas; 5. Principais espécies de macroalgas cultivadas. 6. Técnicas e
métodos de cultivo de macroalgas (em laboratério e em ambientes naturais); 7. Fatores
que influenciam o crescimento das macroalgas e a acumulagdo de compostos bioativos;
8. Utilizagao de macroalgas para consumo humano e animal; 9. Utilizagao de macroalgas
na obtencdo de compostos de interesse para as industrias alimenticia, quimica,
farmacéutica, cosmética e na agricultura; 10. Producdo integrada de macroalgas e
animais aquaticos; 11. Uso de macroalgas no tratamento de efluentes; 12. Legislacdo e
impactos ambientais associados ao cultivo de macroalgas; 13. Estudo de viabilidade
técnica e econébmica de unidades de cultivo e processamento de macroalgas; 14.
Impacto das mudancas climaticas no cultivo de macroalgas.

2 Departamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimento (CAL)

2.1 Campo de Conhecimento: Toxicidade e Residuos de Pesticidas em Alimentos: 1.
Principios de toxicologia de alimentos: vias de absorcdo, translocacao, distribuicdo,
biotransformacado, acimulo e excrecdo de substancias téxicas, 2. Substancias toxicas em
alimentos de origem vegetal: toxinas microbianas, agrotdxicos, metais toxicos e outros;
3. Substancias tdéxicas do metabolismo das plantas em alimentos de origem vegetal:
glicoalcaloides, glicosideos cianogénicos, inibidores de proteases, fitoalexinas e outros;
4. Substancias toxicas em alimentos de origem animal: aminas biogénicas, metais
téxicos, toxinas microbianas, toxinas de algas e outros; 5. Substancias toxicas em
alimentos de origem animal: residuos de medicamentos veterinarios, antimicrobianos,
agrotdxicos e outros; 6. Substancias tdxicas formadas durante o processamento,
armazenamento e embalagem dos alimentos: hidrocarbonetos policiclicos aromaticos,
acrilamida, bisfenol-A, ftalatos, antimonio e outros; 7. Contaminantes alimentares
provenientes de residuos industriais e ambientais: metais toxicos, agrotéxicos e outros;
8. Toxicologia relacionada aos aditivos alimentares: conservadores, corantes,
edulcorantes e outros; 9. Toxicologia de substancias provenientes do metabolismo de
microrganismos: alergénicos, antimicrobianos, moléculas com acdo inseticida, toxinas
microbianas e outros; 10. Toxicologia relacionada a contaminantes ambientais que
podem ser inseridos na dieta de forma ndo intencional: microplasticos, nanoparticulas
e outros; 11. Avaliacdo de risco da exposicdo humana a substancias téxicas em
alimentos.



3 Departamento de Engenharia Rural (ENR

3.1 Campo de Conhecimento: Agronomia/Fisica do Solo: 1. Estrutura e agregacdo do
solo; 2. Agua no solo; 3. Aeracdo e temperatura do solo; 4. Atributos Fisicos do Solo e o
Desenvolvimento de Plantas; 5. Compactacdo do solo; 6. Indicadores da Qualidade Fisica
do Solo; 7. Comportamento Mecanico do Solo; 8. Mecanica da erosdo do solo; 9. Solo
como um sistema trifdsico; 10. Métodos e Instrumentacdo em Fisica do Solo.

3.2 Campo de Conhecimento: Agronomia/Geociéncias aplicadas para fins
agropecuarios, florestais, agricolas e pesqueiros/Sistemas, métodos, usos e aplicagcdes
da topografia, cartografia e das geociéncias: 1. Métodos de Levantamento
Planimétrico; 2. Métodos de Levantamento Altimétrico; 3.Topografia com Veiculos
Aéreos Nao Tripulados - VANTS; 4.Topografia para Planejamento da Propriedade Rural;
5. Erros, Precisdo, Exatiddo e Tolerancia em Levantamentos Topograficos; 6. Topografia
para Agricultura de Precisdo; 7. Levantamentos Batimétricos; 8. Sistemas de Projecdes
e Coordenadas; 9. Equipamentos Topograficos: Tipos, Fungdo, Aplicacdes, Cuidados; 10.
Sistemas e Métodos de Posicionamento por Satélite.



